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FOOD PROCESS EQUIPMENT E

CHARIOT BAIN-MARIE 2 CUVES GN1/1-150

TEMPERATURE DIFFERENCIEE

Construction inox
Chauffage par résistances blindées
Chauffage par résistances blindées
Régulation de chaque cuve par thermostat indépendant et voyant lumineux
Vidange par vanne 1/4 de tour
Pare-chocs de protection et étagere basse

4 roulettes dont 2 freinées, chape zinguée

Livré sans bacs gastronomes GN1/1-150

840 650 850 32

230V MONO 2 NC NC NC

NC = Non Concerné
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